Saké slechts licht alcoholisch!

- Woor een zeer goede saké (rijstwijn) heb je drie dingen nodig: een geschikte rijstkorrel,
die van de buitenkant voor 509 is weggepolijst. Daardoor verdwijnt er vet en proteine, het-
geen ten goede komt aan de complexiteit en verfijndheid. Vervolgens zo zuiver mogelijk

water met zo min mogelijk mineralen en vooral geen ijzer. En op de derde plaats een goede
brouwer."
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